
COMUNICATO STAMPA

Fin dal 2003 il Comprensorio delle Giudicarie e i Comuni giudicariesi si sono attivati per 
istituire una struttura di macellazione pubblica con le necessarie autorizzazioni previste dalla nuova 
normativa  europea.  I  Comuni  hanno  valutato  l’opportunità  di  delegare  al  Comprensorio  le 
procedure  relative  all’affidamento  del  servizio.  Inoltre  è  stato  deciso  di  effettuare  il  servizio 
mediante un bando di gara che preveda l’affidamento e la concessione ad una ditta specializzata.  Si 
è proceduto quindi a redigere un capitolato di concessione che preveda puntualmente tutti gli oneri 
a carico della ditta concessionaria. 

A seguito dell’espletamento della gara e valutando sia gli aspetti tecnici che economici delle 
proposte pervenute, è stata selezionata la ditta Botteri Carni S.r.l. di Strembo.

Il mattatoio è stato ultimato recentemente ed è entrato in funzione con l’ottenimento di tutte 
le autorizzazioni previste lo scorso 23 maggio 2006. Si tratta di una struttura all’avanguardia che 
garantisce la macellazione giornaliera fino a trenta capi bovini e che è adatta all’abbattimento anche 
di capi ovini, caprini, equini e selvaggina.

Il macello è aperto e disponibile in primo luogo per gli allevatori giudicariesi e per tutti 
coloro che hanno la necessità di usufruire di tale servizio con una certificazione riconosciuta dalla 
normativa europea introdotta in seguito alla crisi della “mucca pazza”.

Il disciplinare di concessione del macello pubblico approvato dal Comprensorio contiene 
tutte le condizioni e i criteri per fruire del servizio, dalle giornate di macellazione, che sono state 
stabilite inizialmente al venerdì e mercoledì di ogni settimana, al costo dei servizi che è stato fissato 
secondo una  quantificazione  che  risulta  particolarmente  conveniente  per  gli  utenti;  si  pensi  ad 
esempio  che  la  macellazione  di  un  bovino  adulto  può  costare  un  massimo  di  72  Euro  (IVA 
compresa).

Oltre alla  macellazione vera e  propria  la ditta  Botteri  è tenuta a fornire  ulteriori  servizi 
aggiuntivi, quali la sosta in frigo, il lavaggio e la pulizia di particolari parti e lo smaltimento dei 
rifiuti.

Tutta  l’ideazione,  l’esecuzione  ed  il  funzionamento  del  servizio  di  macellazione  è  stato 
seguito con particolare cura e professionalità dal Servizio Veterinario dell’Azienda Sanitaria ed in 
particolare dal dott. Franco Fasoli e dal veterinario dott. Luciano Azzolini, che saranno presenti in 
ogni giornata di macellazione per verificare la salubrità dei prodotti.

L’istituzione del servizio si è resa possibile in quanto il Comprensorio ha potuto beneficiare 
di un intervento della Provincia a valere sul Fondo di sviluppo locale ammontante a ca. 70.000 Euro 
annui.


